Gyldenlgve

Forrett

REINSDYR TARTAR
Syltede lokale sopp, konfitert
eggeplommekrem, XO vellagret Jarlsberg,
rokt reinsdyrhjertepulver og spro kjeks
E, F, M, SN, SU

Hovedrett

ORGANISK LAKS
Stekte lilla sotpoteter, kulturarvtomater,
ramslokchimichurri jordskokkrem
og Lofoten Furikake
F, M, SE

Dessert

SJOKOLADEMOUSSE
Med bringebcer
E, M

B: blgtdyr F: fisk GH: hvete
E: egg GB: bygg GR: rug

LU: lupin
M: melk

Velg én av menyene
for hele selskapet:
Gyldenlove eller Christian IV

E-post: post@stortorvet.no
Telefon: +47 23 35 63 60

N: notter NV: valnott
NH: hasselnott P: peangtt

Christian IV

Forrett

LAKS CARPACCIO
Tindved dressing
E, F, M, SN, SU

Hovedrett

YTREFILET
Norsk marmorert ytrefilet av storfe,
persilladepoteter, gronne bonner, plomme-
og misosaus og ramslokchimichurri
M, SL, SO, SU

Dessert

SJOKOLADEMOUSSE
Med bringebcer
E,M

S: skalldyr
SE: sesamfro

SL: selleri SO: soya
SN: sennep SU: sulfitt




Gyldenlgve

Starter

REINDEER TARTARE
Pickled local mushrooms, confit egg yolk
cream, XO aged Jarlsberg cheese, smoked
reindeer heart powder and crispy crackers
E, F, M, SN, SU

Main course

ORGANIC SALMON
Roasted purple sweet potatoes, heirloom
tomatoes, ramson chimichurri, Jerusalem
artichoke cream & Lofoten Furikake
F, M, SE

Dessert

CHOCOLATE MOUSSE

With Raspberries
E,M
B: molluscs F: fish GH: wheat
E: egg GB: barley GR: rye

Choose one of the two options
for the whole party:
Gyldenlave or Christian IV

S o,

E-mail: post@stortorvet.no
Phone: +47 23 35 63 60

LU: lupine N: nuts NV: walnut
NH: hazelnut P: peanut

Christian IV

Starter

SALMON CARPACCIO
Tindved dressing
E, F, M, SN, SU

Main course

TENDERLOIN
Norwegian marbled beef sirloin,
persillade potatoes, green beans,
plum and miso sauce & ramson chimichurri
M, SL, SO, SU

Dessert

CHOCOLATE MOUSSE

With Raspberries
E,M
S: shellfish SL: celery SO: soy
SE: sesame seeds SN: mustard SU: sulfite




